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La presente invention a pour objet un gril sans 
broche comprenant un carter portant un corps de 
chauffe electrique, caracterise par le fait que ce 
carter comporte une paroi superieure presentant 
une ouverture et en regard de celle-ci un tiroir 
mobile portant un moteur electrique destine a 
actionner rotativement un arbre pourvu d'au moins 
un ustensile de cuisson en regard dudit corps de 
chauffe, Parbre susmentionne passant au travers 
d*une piaque-sauciere mobile sur ledit carter et 
destinee a etre actionnee pour rapprocher et eloi- 
gner iedit ustensile de cuisson et ledit arbre du 
corps de chauffe, les rayons calorifiques emis par 
celui-ci etant en partie reflechis vers Pustensile de 
cuisson au moyen d'un reflecteur presentant late- 
ralement au moins un volet articule. 

Le dessin annexe represente, a titre d'exemple, 
une forme d'execution du gril objet de Pinvention. 

La fig. 1 en est une vue en coupe longitu- 
dinale axiale; 

La fig. 2 est une vue en coupe suivant II-II 
de la fig. 1. 

Le gril represente comprend un carter 1 en 
tole, rectangulaire en plan, comportant une paroi 
laterale 2. Cette derniere porte a une des extre- 
mites du carter 1, fixee par soudage, une cloison 
transversale 3 fagonnee pour constituer un redan 
4; Pextremite superieure de la paroi 2 et de 
la cloison 3 porte un couvercle 5 fermant un loge- 
ment 6. 

Sur la cloison 3 sont fixees les deux branches 
coudees d'extremites 7 d'un corps de chauffe 8 
alimente en energie electrique au moyen de con- 
ducteurs 9 disposes dans le logement 6; ces bran- 
ches 7 presentant chacune une partie verticale et 
une partie horizontale portent, par Pintermediaire 
de ces dernieres un reflecteur 10 legerement para- 
bolique prenant en outre appui contre la cloi- 
son 3; sur les bords lateraux de ce reflecteur 10 
sont, par Pintermediaire de charnieres 11 articu- 
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les deux volets 12 munis chacun d'une poignee 
de manoeuvre 13. 

Le carter 1 comprend une paroi superieure 14 
presentant une ouverture longitudinale axiale 15; 
en regard de celle-ci, la face inferieure de la paroi 
14 porte, par Pintermediaire de ferrures 24, un 
tiroir 16 mobile longitu dinalement; sur ce dernier 
est fixe au moyen de boulons 17 un moteur elec- 
trique 18, Parbre vertical 19 de ce dernier etant 
accouple a un arbre 20 coaxial monte sur un palier 
21 comprenant deux roulements a billes 22 et une 
entretoise 23, ce palier 21 etant porte par le 
tiroir 16. 

Sur Pextremite superieure de Parbre 20 est 
monte, en regard du corps de chauffe 8, un usten- 
sile de cuisson 25 destine a etre entraine rotative- 
ment, et comprenant quatre branches 26 en treillis 
metallique sou dees sur une douille 27; cette der- 
niere fixee sur Parbre 20 comprend un renvoi de 
liquide 28. 

Sur les parties longitudinales de la paroi 2 sont 
soudes deux fers cornieres 29 portant une piaque- 
sauciere 30 mobile longitudinalement et inclinee 
de haut en bas de Pextremite du carter 1 portant 
le" corps de chauffe 8 vers Pautre extremite de* 
celui-ci; cette piaque-sauciere 30 presente deux 
plans longitu dinaux 31 inclines Pun vers Pautre 
pour former une rigole mediane longitudinale 32; 
celle-ci aboutit a son extremite inferieure au-dessus 
d'une sauciere 33 accrochee sur le carter 1. La 
plaque 30 est percee d'un orifice 34 et son extre- 
mite superieure est susceptible d'etre engagee dans 
le redan 4 susmentionne; dans Porifice 34 est soude 
un manchon 35 entourant Parbre 20.. 
Le gril represente est utilise comme suit : 
Le corps de chauffe 8 etant alimente en ener- 
gie electrique, une piece a cuire, un - poulet 
par exemple, est placee sur Pustensile 26; puis le 
moteur 18 est connect! a une source d'energie 
electrique et de ce fait entraine rotativement les 
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arbres 19 et 20 et 1'ustensile 25; la plaque 30 peut 
suivant les besoms de la cuisson etre depiacee 
manuellement iongitudinalement en entrainant par 
Hntermediaire du manchon 35, les arbres 19 et 
20, le tiroir 16, ie moteur 18 et 1'ustensile 25, 
ce' dernier pouvant de ce 'fait etre rapproche plus 
ou moins du corps de chauffe 8; les volets 12 
peuvent egalement etre plus ou moins rapproches 
de 1'ustensile 25 de fagon a concentrer plus ou 
moins les rayons calorifiques emis par le corps 
de chauffe 8 sur la piece a cuire; les residus liqui- 
des de la cuisson s'ecoulant alors par la rigole 32 
dans la sauciere 33. 

Ii est prevu de realiser un gril presentant un 
arbre 20 portant, par exeraple, deux ustensiles de 
cuisson, et un reflecteur comprenant un seul volet 
articule, ce reflecteur etant monte amoviblement 
sur quatre branches, par exemple, du corps de 
chauffe 8; il est aussi prevu d'incorporer la sau- 
ciere 33 a la plaque 30. 

RESUME 

1° Gril sans broche comprenant un carter por- 
tant un corps de chauffe electrique, caracterise 
par le fait que ce carter comporte une paroi supe- 
rieure presentant une ouverture et, en regard de 
celle-ci un tiroir mobile portant un moteur electri- 
que destine a actionner rotativement un arbre 



pourvu d'au moins un ustensile de cuisson en 
regard dudit corps de chauffe, 1'arbre susmentionne 
passant au travers d'une plaque-sauciere mobile 
sur ledit carter et destinee a etre actionnee pour 
rapprocher et eloigner ledlir ustensile de cuisson 
et ledit arbre du corps de chauffe, les rayons calo- 
rifiques emis par celui-ci etant en partie reflechis 
vers I'ustensile de cuisson au moyen d'un reflec- 
teur presentant lateralement au moins un volet 
articule. 

2° Modes de reah'sation de ce dispositif, carac- 
terise par les particularites suivantes considerees 
separement ou collectivement. 

a. Le reflecteur est monte amoviblement sur au 
moins deux branches du corps de chauffe; 

b. La plaque-sauciere est inclinee et presente 
deux plans longitudinaux inclines 1'un vers i'autre 
pour former une rigole mediane longitudinale; 

c. Le carter presente une sauciere en regard de 
rextremite inferieure de la plaque sauciere; 

d. Le tiroir porte un palier presentant deux 
roulements a billes dans lesquels est monte 1'arbre 
vertical portant I'ustensile de cuisson. 
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